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Modena, li 08/04/2021 

Documento n° 2165 

Committente:   Dott. FRANCESCO RE,  Via Marotta, 3 -  60124 ANCONA 

 

Denominazione del campione in esame:  OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA EVO BLENDED, lotto/scadenza 
01.05.2022 – OLIO POLDO 
 

Campionamento effettuato da: Committente  

Data di ricevimento:   30/03/2021 

Data di inizio analisi:   06/04/2021 

Data fine analisi: 07/04/2021 

 

RISULTATI DELLE PROVE da RdP 21/000151330 del 07.04.2021 (#) 

 

PROVE (#) RISULTATI Incertezza  

(min - 

Max) 

Unità di 

misura 

METODO 

Arsenico < 0,01  mg/kg MP 1288 rev18 2021 (based on 

AOAC 2015.06, EN 15763:2010, 

EPA6020B 2014 

Cadmio < 0,005  mg/kg MP 1288 rev18 2021 (based on 

AOAC 2015.06, EN 15763:2010, 

EPA6020B 2014 

Cobalto < 0,02  mg/kg MP 1288 rev18 2021 (based on 

AOAC 2015.06, EN 15763:2010, 

EPA6020B 2014 

Cromo < 0,02  mg/kg MP 1288 rev18 2021 (based on 

AOAC 2015.06, EN 15763:2010, 

EPA6020B 2014 

Ferro < 1  mg/kg MP 1288 rev18 2021 (based on 

AOAC 2015.06, EN 15763:2010, 

EPA6020B 2014 

Nichel < 0,02  mg/kg MP 1288 rev18 2021 (based on 

AOAC 2015.06, EN 15763:2010, 

EPA6020B 2014 

Piombo < 0,005  mg/kg MP 1288 rev18 2021 (based on 

AOAC 2015.06, EN 15763:2010, 

EPA6020B 2014 
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NOTE:   I tamponi ambientali sono utilizzati per intero nell’analisi e quindi non è prevista la conservazione. I risultati 

contenuti nel presente rapporto si riferiscono esclusivamente al campione provato. Le prove microbiologiche 

sono effettuate in piastra singola (in conformità alla UNI EN ISO 7218).  

L’incertezza è estesa ed è calcolata, ove applicabile, con il fattore di copertura K = 2 corrispondente ad un 

livello di probabilità di circa il 95%. Il presente documento non può essere riprodotto parzialmente, salvo 

autorizzazione scritta di Tecnofood.   (*) la prova non è accreditata Accredia.   

(#) Le prove sono accreditate e subappaltate al Laboratorio esterno N° 0051 ACCREDIA (Iscrizione al 

numero 7 dell'elenco regionale della Regione Veneto dei laboratori che effettuano analisi nell’ambito delle 

procedure di autocontrollo delle industrie alimentari, come da Allegato A del DDR n. 73 del 16 gennaio 

2008). 

 

 

Direttore responsabile 
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